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A bajorok szeretik a hagyomanyaikat, tisztelik és nagy becsben tartjak éket. Ugyanilyen alazattal
viseltetnek kultdrajuk minden része, igy a gasztrondmia irantis. A helyiek, hasonléan a magyarokhoz,
kedvelik ajo ételeket ésitalokat, illetve kulondsen buszkék a sérukre. Minchenben alegjobb lehet&ség
a bajor gasztrokultira megismerésére egy klasszikus sérhaz, a Hofbréuhaus, megladtogatasa. A
2020-as év a koronavirus miatt senkinek sem alakult a tervei szerint. Minchenben az elsé, majd a
masodik hullam alatt, tébb hétig kényszerultek bezarni a vendéglatdhelyek, és a nehéz napok utan
sem tért vissza az élet a megszokott kerékvagasba. Kutatasunk eredményeként — a Hofbrauhaus
példajan keresztdl — szeretnénk bemutatni a mdncheni sorkultdra és turizmus helyzetét a Covid19-
jarvany elsé hullaméat kévetd honapokban.

Bavarians love their traditions, they respect and cherish them. They show the same humility towards
all aspects of their culture, including gastronomy. As do Hungarians the Bavarians love good food
and drink, and they are particularly proud of their beer. The best way to experience Bavarian
gastronomy in Munich is to visit a classical beer house, the Hofbrauhaus. The year 2020 did not
go according to plan due to the coronavirus. During both the first and second waves, restaurants
in Munich were forced to close down for several weeks and life did not return to normal after the
difficult days. As a result of our research, we would like to describe the situation of beer culture and
tourism in Munich in the months following the first wave of the Covid19 pandemic, using the example
of the Hofbrauhaus.

Kulcsszavak: Miinchen, Németorszag, nyujtotta 6rom. Mikézben egyre nagyobb a hang-
gasztrondmia, sérturizmus, Covid19-jarvany. suly az egészséges, teljes értéki taplalkozason, a
Keywords: Munich, Germany, gastronomy, beer magas mindségt, érzékszerveket gyonyorkodte-
tourism, Covid19 pandemic. t6 fogasok is szerephez jutnak. A szakirodalom
; ¢ a gasztroturizmust a kulturalis és az alternativ

1. Bevezetés . turizmushoz is besorolja, de egyre inkabb kiilén

. 4gazattd novi ki magat. Mint a vildgon minden-

Napjainkban a turisztikai motivacié egyre hang- | hol, igy Eurépéban is a borkulttra rendelkezik is-
stlyosabb sszetevsi az élvezet és a szorakozas. | mertebb multtal (Németorszagban mar az 1920-as
Az elvarasok list4jan szerepel a kulindris élvezetek : években létrehoztak az els6 borutakat KONYVES-
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VARGANE CSOBAN 2015), azonban a sor is kezd |
meghatdrozéva valni a gasztroturizmusban, ki- :

véltképp, ha azt egy kiilonleges helyszinen vagy
esemény keretében lehet elfogyasztani (FUREDER
et al. 2011, FUREDER-RATZ 2016, BUJDOSO et al.
2016, BENE-PISKOTI 2019, TOTH et al. 2020).
Miinchen a sor varosa’. Mi sem bizonyitja ezt
jobban, mint a szamos kis bajor vendégls, sérhaz
és sorkert, ami minden varosrészben megtalalhato.

100.000 tilshellyel varjak a vendégeket (METZGER
2009). Erdekes, hogy amig Dublin, illetve frorszag
és a Guinness neve dsszeforrt (RATZ-KISS 2016),

hogy a varost egyetlen sorgyar termékével azo-
nositandk. A téma szempontjabdl harom jelent6s
sorf6zdét és sorhazat sziikséges megemliteniink.

két legnagyobb versenytérsat, az Augustinert és a
Lowenbréaut.

A helyi konyha kiados és rusztikus, 6szinte és
egyszert, de egyuttal roppant finom és rafinélt,
némi osztrak, svab és dél-tiroli izvilaggal meg-
flszerezve (SCHUHBECK 2010). Ebbé&l ad6déan
a telepiilés turizmusstratégidjanak fontos része

a gasztronémia, hiszen a Frauenkirche tornyai '
melyb6l 632 Bajororszagban (PILS 2013) és a ha-

mellet a bajor perec a varos jelképe. A korona-
virus elsé hullama alatt* kis videdkat osztottak
meg honlapjukon, ami a kotelez6 1,5 méter ta-

volsag betartasara hivta fel a figyelmet. A video-
a turizmussal (PECHLANER et al. 2009). Nem is

ban a 1,5 méter szemléltetésére literes korsokat
és siilt csirkéket hoznak példaként, illetve emli-
tésre kertil, hogy nyugodtan osztozhatunk egy

perecen az asztaltarsunkkal, hiszen ez is belefér
a tavolsag megtartasaba (EINFACH MUNCHEN

2021).
2. Miinchen, sor, Hofbrauhaus

2.1. A SORTURIZMUS

Napjainkban a sorturizmus a borturizmushoz ha-
sonléan egyre nagyobb jelentdséggel bir a vilag-

ban (PLUMMEB et a}. 2005, PECHLANER et al.
2009, BUJDOSO-SZUCS 2012, EVERETT 2016,
ALONSO et al. 2017, ROGERSON-COLLINS 2019,

desztinacioi Németorszag, Csehorszéag, Belgium,
az Egyesiilt Kirdlysag, Irorszag és az Amerikai
Egyesiilt Allamok.

Az ir vagy brit sorokhoz kapcsol6do italtu-
rizmus 0Osszefonédott a pubokhoz kapcsolédo
turizmussal. A sérturizmusnak vannak igazi fel-
legvérai, ahol a sorfogyasztas a nemzeti identi-

. tas és a varosi kulttra része, a tarsas érintkezés
- szintere. Ilyen példaul Praga (VARHELYI 2012,

TORDALI 2014) vagy Brugge (ADMAS-BARRETT
2010). Németorszag, azon beliil is Bajororszag, mar

- nemcsak a kival6 soreivel vonzza a turistakat, ha-
A viéros kornyékét is figyelembe véve tobb, mint :

nem olyan tematikus sorutakkal is kedveskedik a
szomjas latogatoknak, mint a Frankische (FRANK
SORUT) vagy a Bayerische Bierstrasse (BAJOR

- SORUT) (CSAPO-WETZL 2015). A sorturizmus
addig Miinchen esetében nem figyelheté meg, :

masik, szintén nagyon izgalmas aganak tekint-
hetjiik a sorgyarlatogatast, a latvanyf6zdék, a sor-
muzeumok, valamint a sorfesztivalok felkeresését

. (CSAPO et al. 2016, GONDA et al. 2020).
Els6ként természetesen a Hofbrduhaust, majd a :

Ha a statisztikdkat nézziik, nem a németek a
legtobb sort fogyaszté nemzet, ebben a csehek
megel6zik Sket. A gyartott mennyiségben Kina, az

. Amerikai Egyesiilt Allamok és Brazilia (TOROK et
. al. 2020), a sortipusok szamanak tekintetében a bel-

gak jarnak az élen. Ennek ellenére Németorszagot
és Bajororszégot a vildg egyértelmtien a sorrel
azonositja (KOVACS-VETEK 2008, PETER 2009).
2012-ben 1339 sorf6zde tizemelt Nemetorszagban

gyoményos sorozé is bajor eredetti (BALAZS
2016). Ebbél is latszik, hogy a sor a bajorok kultira-
janak hangstlyos része, ami id6kozben dsszeforrt

csoda, hiszen itt taldlhatdé a méltan hires miinche-
ni Oktoberfeszt, a vildg legnagyobb sorfesztivalja
(HARRINGTON et al. 2017). Az Oktoberfeszt ere-
detileg az akkor még kiilvarosi Theresienwiesen-
en kertilt megrendezésre Lajos tréoncrokos és
Theresa von Sachsen-Hildburghausen hazassag-

- kotése (1810) alkalmabol. Az els6 sorséatrat 1896-
: ban Michael Schottenhammer allitotta fel. A

tobb, mint kétszaz év alatt a fesztival mindossze
24 - azonban a koronavirus jarvany miatt immar
26 (az Oktoberfesztet 2020-ban és 2021-ben sem
rendezték meg) - alkalommal maradt el kolerajar-
vany, illetve habortk miatt. A sériinnepen csak a
legnagyobb miincheni sorf6zdék - a Hofbrdu, a

: Lowenbrau, az Augustiner, a Paulaner, a Hacker-
PEZZ1 etal. 2020, STONE et al. 2020). Legfontosabb :

Pschorr és a Spaten - allithatnak satrat. A rendez-
vény atlagban kozel 6 millié latogat6ja megkoze-
lit6leg 60 milli6 Ma-t°, azaz fejenként atlagosan

- 10 liter sort fogyaszt a rendezvény két hete alatt.

® Annak ellenére, hogy Minchenben a 16. szazad végéig inkabb Italiabdl vagy Tirolbdl szarmazo bort fogyasztottak, mara mar egyértel-

mUen a sorrel azonositjak a varost (PILS 2013).

* Németorszagban a koronavirus 2020. januérjaban jelent meg, az elsé hullam kovetkeztében mércius 22-én zérték be az orszagot. A
Jjavuld eredmeényeknek kdszonhetéen az elsd éttermek majus 11-én nyithattak Ujra, majd november 2-an ismét be kellett zarniuk a ma-

sodik hullam miatt (WIRTSCHAFTS WOCHE 2021).
> 1MaB = lliter (METZGER 2009:407).
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Ez a varos legnagyobb és leglatogatottabb esemé-
nye (HORN 1980, DOMINE et al. 1999, KOVACS-

VETEK 2008, HEINZELMANN 2016).

A bajorok igazi biiszkeségei a helyi komléfoldek, :

a tisztasagi torvény, a miincheni Oktéberfeszt és
a Hofbrauhaus (IMBACH 2018). A Hofbrauhaust
1589. szeptember 27-én V. Vilmos herceg alapitot-
ta, de a nép szamara L. Lajos kiraly® nyitotta meg
1828-ban. Egy nagyobb feldjitds utan (miutan a
sorfézde a kiilvarosba koltozott) 1897. szeptember
22-én nyitotta meg kapuit, mintegy 3500 féréhely-
lyel a foldszinten. A mai éallapot nagyjabol tiikro-
zi az akkorit (PILS 2013). A Hofbrau 1860 kortiil,
els6ként a sorgyartok kozil, létrehozta az ssze-
kotott HB szimboélumot, amit kiilalakjaban, a ki-

ralyi koronéval a tetején, 1879-ben védjegyeztek a
marka egyediségét jelezve és védve. Jelenlegi for- :
majat 1884-ben Otto Hupp tervezte (BIER- UND
. 4 siilt csirkével vagy nélkiile. Természetesen nem
A Hofbrduhaus normal esetben naponta 9:00 :

OKTOBERFEST-MUSEUM 2020).

- 23:30 6ra kozott van nyitva, és 616 korsétartéval
rendelkezik, ahova a térzsvendégek a sajat kor-
soikat zarhatjdk be. Ezeket a tartékat nem lehet
megvasarolni, csak kibérelni. A varakozasi id6
hozzavettlegesen 2 év, a bérleti dij pedig 3 eurd
évente (HOFBRAUHAUS IN STICHPUNKTEN
2020). A Schwemme a haz legismertebb része, ko-
rabban itt késziilt a sor, ma pedig ide 1ép be el6szor
a vendég. 10 f6s asztalokkal van tele, és pontosan
1000 ember befogadasédra képes. A belsé udvar-
ban gesztenyefdkkal szegélyezett sorkert, mig az

els6 emeleten a vendéglé tarsalkodo része taldl- :
hat6, ami a zajos Schwemme utan sokkal elegan- :
sabb (HOFBRAUHAUS). A sorcsarnok egyszerre |
5000 vendéget tud fogadni. Egy kozvéleményku-
. nélkiil nem étterem a bajor étterem (1. dbra), igy

tatds szerint minden Miinchenbe latogaté 100
ember koziil 90 biztosan ellatogat a sérhazba. Itt
nem ismeretes a pikold vagy a pohdr sor fogalma,
f6szezonban 15.000 Mafsbiert mérnek ki naponta
(SZABO-SZIGETI 1996).

Az emeleten a 9 méteres belmagassaggal ren-
delkez6 diszterem taldlhato, ami kivaléo rendez-
vényhelyszin. Ruhatar és szinpad is tartozik hoz-

z&. Es ha mindez nem volna elég, van még cimeres
terem, Miinchen-szoba, erkély bar és erkély szoba,

. amelyek tovabbi t6bb, mint 1000 6 befogadasara
) ) ) . képesek (HOFBRAUHAUS).
2.2. AHOFBRAUHAUS REGEN ES NAPJAINKBAN

2.3. AHOFBRAUHAUS KONYHAJA ES SOREI

Ha roviden kellene jellemezni a kovetkez6 szavak-
kal illethetnénk: regionalis, szezondlis, kézmtives.
A haz sajat hentessel és konyhafénokkel rendel-
kezik, akik naponta maguk készitenek minden
fogast a kolbdsztél a malacsiilton at a nokedliig.
A legfontosabb a friss aru és a rovid szallitdsi at-
vonalak. Eppen ezért a burgonya a kornyékbeli
termel6ktd], a has a helyi hentestdl, a liszt a haz
mellett 4116 malombdl keriil ide (HOFBRAUHAUS
IN STICHPUNKTEN 2020).

A mai étlap - 2020. oktéber kdzepén - egy sze-
zonalis és a jarvanyhelyzetre val6 tekintettel szi-
kitett kinalatot mutat’. Friss salataikat hézi ontet-
tel kinaljak kétféle verziéban: friss vegyes saldta

hianyozhat a Brotzeit, azaz a hidegtal sem. Aki
mindent szeretne megkdstolni, annak ott a vegyes
tal, ami obazdat (izesitett camembert krém), hideg
stiltet, nyers és f6tt sonkat, savanyt uborkat és ke-
nyeret tartalmaz. Az 6vatosabbak vélaszthatjak az
obazda-t kenyérrel vagy a miincheni wurstsalat®-ot.
Ezen fogasokat kovetik a hazilevesek: szezondlisan
tokleves, azonban alland6 kinalat a krumplileves
és a marhahtsleves. A vegetarianus ételekbdl csu-
pan kétféle van: sajtos nokedli piritott hagymaval,
valamint zsemlegombdc gombaszoésszal és friss
petrezselyemmel. Az ételekhez kenyérkosarat,
perecet (amihez lehet kérni vajat is), és kiilonboz6
egyéb péksiiteményeket kinalnak. A koretek ko-
ziil savanyu kaposztat, lilakaposztat és szezonalis
zoldséget valaszthatunk. Kolbaszkiilonlegességek

a valaszték ezekbdl még a jarvanyhelyzet alatt is
igen széles. Fehér kolbasz édes mustérral’, két par
bécsi virsli burgonyasalataval (ez egy majonézes,
savanykds, uborkét is tartalmazé salata), két da-
rab Wollwiirstl, ami egy halvanyabb, fehéresebb
szind, leginkabb a niirnbergi kolbaszhoz hasonlité
kolbaszféle barna martassal és burgonyasalataval,

© Az interjuk soran Tobias Ranzinger elmondta, hogy a Hofbrauhaus eredetileg udvari sorfézde volt (Hof = udvar, Brauhaus = sorfézde),
mig a kiraly meg nem nyitotta a kapukat és onnantdl a muncheniek is itt tlnek, hiszen mindenki késtolni akarta a kiralyi sort. Bajoror-
szag 1918-ig kirélysag volt, aztan Szabadéallami cimet kapott, ami a Német Szdvetségi Allam ala tartozik. A sérgyar a Bajor Szabadéllam

tulajdona, a sérhaz pedig a gyaré.

" A pandémidra valé tekintettel az étlapon talélhaté QR kod segitségével a vendégek bejelentkezését kéri a sorhaz, mivel kotelesek elér-
hetéségeket gylijteni a koronavirus fertézések nyomon kévetésének biztositasa érdekében, amit 4 hét elteltével torolnek.
8 Salata tradicionalis munchen huskészitménnyel, melyet leginkabb a magyar parizsi izéhez és allagadhoz hasonlithatnank, hagymaval,

édeskés ecetes olajos dntettel készul.

° Eredete Sepp Moser nevéhez fizAdik, aki farsang vasarnapjara (1857. februar 22.) kredlta. Erdekesség, hogy a bajorok nem késsel-vill4-
val fogyasztjak el a kolbaszt, hanem azt édes mustarba martva a foguk kozé szoritva szivjak ki (zuzeln) a bélbél (HOLKER 1982, MEUTH-

NEUNER-DUTTENHOFER 2006, METZGER 2009).
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illetve van még stilt kolbasz friss tormaval és sa-

vanya kaposztival, valamint htskenyér, amihez
szintén burgonyasalata jar.

1. dbra
Kolbasz (Rostbratwiirstl), perec és sor a
Hofbriuhaus sorkertjében

Forras: sajat felvétel

A legnagyobb valaszték a f6ételeknél tapasztal-
haté. Itt nem hidnyozhat a ropogds sertéssiilt, a
siilt csiilok, a malacsiilt és a soros csiilok, amikhez

siiltszaftot, kdposztat és zsemlegombodcot kindl- :

nak. Aztan kovetkeznek a szarnyas ételek: a fél
stilt csirke és a Julius tal (ez egy vegyes siiltes tal,
egy negyed siilt kacsaval és malacstilttel), ami a

szezonalis ajanlat része lilakdposztaval és reszelt
tdk meg, és 3 hét alatt (2020. oktdber 21. - 2020. no-

krumplis gomboéccal. Természetesen a klasszikus
bécsi szelet és a cordon bleu is szerepel az étlapon,
majd a marhahusbodl késziilt ételek kovetkeznek.

A f6tt marhahus (Tellerfleisch), a marhaporkolt, a

hagymas rostélyos és a Sauerbraten, ami marhastilt
savanykas sz6szban. Egyéb ételeik a BBQ oldalas, a
vadporkolt és a roston stigér. A desszertek kozott
van almas rétes vaniliadntettel és tejszinhabbal,
csaszarmorzsa almaszosszal, bukta szilvamartas-
sal és a nyar utolsé hirnckeként egy harom gom-
bécos fagylaltkehely.

Az italok koziil kérhetjiik a Hofbrdu vilagos és
barna sorét, de a miincheni btiizasér sem maradhat

el, illetve a szezonalis kinalat része a Winterzwickl,
ami egy erGsebb sorfajta. Megtalalhat6 tovabba

a radler, a barna radler és a rufin (bazasoér limo-
néadéval). Gépkocsivezetknek alkoholmentes bu-

zasort ajanlanak. Bar sérhazrol van szo, talalunk a
kinalatban néhany fehér-, voros-, és rozébort, alko-
holmentes italokat, kdvékat és tedkat is.

3. A kutatas modszertana

Kutatasunk kezdetén els6sorban a Miinchenbe ér-

kez{ sorturistakra fokuszaltunk volna, de a pandé- :
mia teljesen feliilirta az elképzeléseinket. Miutan !

véget ért az els6 hullam, és vildgosan latszott, hogy
a korabbi tomegturizmus valészintileg még évekig
nem 4all helyre, véltoztattunk a terveinken. A tu-
ristak helyett a helyiekre helyeztiik a hangsulyt, és

- harom kozponti kérdést fogalmaztunk meg,.

* Mennyire vonzé napjainkban a hagyoma-
nyos bajor gasztronémia a helyieknek, és ez
hogyan jelenik meg a Hofbrauhausban?

* Mit jelent a sor és a Hofbrauhaus a miinche-
niek életében?

* Milyen hatassal van a Covid19-virus Miinchen
és a Hofbrauhaus életére?

. Munkédnk soran harom interjat és egy kérdéives

felmérést készitettiink. Tobias Ranzingerrel, a
Hofbrduhaus sajtéreferensével egy ital és egy ba-

© jor perec mellett beszélgettiink a Hofbrauraol 2020.
. oktober 15-én. Ralf Zednik, a Landeshauptstadt

Miinchen Turizmus osztalydnak munkatarsa, egy
online interju keretén beliil szolgalt informacidkkal
a miincheni turizmusrél (2020. oktéber 21-én). A

. magyar szarmazasu Brandt Mdria, a Siiddeutsche

Zeitung nyugalmazott djsdgiréndje, otthonaban
fogadott, ahol a miincheni sor- és gasztrokultararol
beszélgettiink 2020. oktéber 24-én Augsburgban.
A kérdéives felmérés soran a sorfogyaszta-
si szokdsokra és a koronavirus-jarvany hatésaira
fokuszaltunk. A feltett 15 kérdésbdl - terjedelmi
okokbol - csak a legérdekesebbeket ismertetjiik. A
kérdoéivet bajorok, illetve Bajororszagban él6k kap-

vember 4.) 365 {6 toltotte ki. A kitolt6k 86%-a férfi,
mig 14%-ané. 72,2%-uk jar rendszeresen sorkertbe,
sorpincébe vagy soros vendéglobe. Korosztalyos
megoszlds szerint a kitoltok legnagyobb része 21
és 30 év kozotti volt, ami az dsszes kitolto 46,3%-at
érte el. A 31 és 40 év kozottiek a 27%-at, mig a 41 és

- 50 év kozottiek a 12,5%-at tették ki a felmérésben
i résztvevoknek. Az 51-60 évesek és a 20 év alattiak

aranya hozzavettlegesen azonos (6%), mig a 60 év
felettiek létszama igen csekély (2%).

4. A miincheni sorturizmus és a
Hofbrauhaus helyzete a Covid19-
jarvany kitorésének elsé évében

4.1. AMUNCHENI SORKULTURA ES TURIZMUS,
AHOGY A SZAKEMBEREK LATJAK

. Ralf Zednik elmondta, hogy néhany éve késziilt

egy felmérés arrol, hogy mit jelent Miinchen a kii-
l6nb6z6 célesoportoknak: miinchenieknek, bel- és
kilfoldi turistdknak, vallalatoknak. A leggyak-
rabban el6forduld kifejezések a miincheniek és a
véllalatok esetében a sor, az Oktoberfeszt, a hagyo-
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many, a miivészet és a kulttra voltak, mig a vendé-
. turizmusszektort. A korabbi, majdhogynem over-

gek korében a sor és az Oktoberfeszt.
Brandt Maria szavait idézve: ,Egyetlen olyan
tartomanyt sem ismerek, ahol a hagyomanytisz-

telet ekkora jelent6séggel birna. Béar eredetileg :
borvéaros volt, mdra mindenki a sorrel azonositja :

Miinchent, amire a helyiek nagyon biiszkék”. A
sor kozponti szerepet tolt be a bajoroknal. Nem

alkohol vagy élvezeti ital, hanem az alap élelmi-
szerek egyike, igy amikor a Siiddeutsche Zeitung :

kantinjaban bevezették az alkoholtilalmat, a teljes
szerkeszt6ség sztrdjkolni kezdett, hogy a sornek

maradnia kell, hisz sor nélkiil elképzelhetetlen az
. nyithatott ki. A Hofbrduhaus konyhdja akkora,

ebéd.
Tobias Ranzinger is meger6sitette, hogy ,Ez a
valahova tartozas, hozza tartozas érzése minden-

o

hova begytirtizik, a gasztronémia és a vendéglatas :
egészének része. Nézziik csak meg a faasztalokat .

a Hofbrdau Schwemme részén. Ezeknél egyszerre
tiz ember tud helyet foglalni - persze nem a mos-

tani szabélyok mellett - 6t-6t £6 mindkét oldalon.
Itt nem lehet asztalt foglalni®. Ez szandékosan van

igy, ezaltal ennél az asztalnal idegenek foglalnak
helyet. Bejossz a Hofbrauhausba, letilsz, s6rézol,
eszel, széba elegyedsz, ismerkedsz.” A hagyo-

manytisztelet és a sor fontossagat mi sem mutatja

hitelesebben, mint a Hofbrauhaus torzsvendégek-
kel kapcsolatos adatai, tapasztalatai: ,A vendégek
nagyobbik része helyiekbdl all. 3500 regisztralt

torzsvendégiink van, és ez csak az a szdm, amirdl :

tudunk, és bizonyara van jo par olyan térzsvendég,
akikrél nem is tudjuk, hogy az. Legnagyobb rész-

2 X

ben Miinchen kornyékérdl érkeznek latogatoink,

Oket kovetik a Németorszag egyéb részeirdl érke-
70k, iizleti aton 1évok és csak utanuk a kiilfoldi tu-

ristak. Els6dlegesen Olaszorszagbol és az Egyesiilt
Allamokbol.”

A 2020-as év sokak szamaéra nagy remények-
kel indult Ralf Zednik szerint, és egészen mas- :

ként alakult, mint barki sejtette volna. A korona-
virus-jarvany megallitotta a vildgot. Miinchenben

hetekig volt kijarasi korlatozas, ahol elséként a :
vendéglatoéipari egységeknek kellett bezarniuk, és :

a beutazokat érintették a legszigorubb szabalyok.
Elmaradtak a kiallitasok és a szakmai konferenci-

ak, amik jelentds bevételkiesést jelentettek. Ezen |
kiviil a meccsek nézok nélkil kertiltek megrende- :

zésre, és végiil minden remény ellenére lefdjtak
az Oktoberfesztet. Az augusztusi adatok szerint

60%-kal volt kevesebb a vendéggéjszakak szama :
2020-ban, mint 2019-ben ugyanabban az idépont- !

ban. Ez az dj helyzet Gj kihivasok elé allitotta a

tourism idészaka elmult. A legf&bb célcsoport az
egy napra érkezé vendégek lettek, hiszen most
erre van kereslet. Tehat azokra kell fékuszalni,
akik Miinchen vonzaskorzetében élnek. Jojjenek
be a varosba vasarolni, talalkozni az ismersseik-
kel, kavézni, enni, inni, sérozni.

Tobias Ranzinger elmondta, hogy az 1896-os
feltjitast és az 1897-es atadast kovetden, tehat 123
éve, a Hofbrauhaus most el6szor zarta be kapuit a
koronavirus-jarvany miatt. A sorhdz marcius ko-
zepétdl majus kozepéig, vagyis két honapig, nem

hogy nem éri meg hazhozszallitast vallalni. Az
id6szakot atépitésre, renovalasra hasznaltak fel. A
torzsvendégek Zoomon keresztiil tartottdk a kap-
csolatot, amibe néha a pincérndk is becsatlakoztak,
hiszen a torzsasztalhoz hozza tartozik a kiszolga-
las. A valtozas természetesen érezhetd volt, mar
csak azért is mivel az interji id6pontjaban csupan
a teljes kapacitas fele tizemelt, ami nyilvan a han-
gulatra is rdnyomta a bélyegét. Az Oktdberfeszt
kiesése a Hofbrduhaus szamara is nagy veszteség,
mivel az Oktéberfeszt el6tti péntek a legfontosabb
és legtelitettebb nap az egész évben. 2020-ban ez
nem valésulhatott meg, ezért a Wirtshauswiesn-t
rendezték meg. Az Oktéberfesztet a helyszine
okan, ami a Theresienwiese, a koznyelv Wiesn-
nek is hivja. Eredetileg (1810-ben) nem szolgaltak
fel sort a Theresienwiese-n, igy a kirdly a varos ét-
termeiben vendégelte meg a népet. Ez volt az els6
Wirtshauswiesn, vagyis az Ettermek Wiesn-je. A
vissza az alapokhoz szellemében ez keriilt megren-
dezésre, ahol az Oktdberfeszten felszolgalt ételeket
kinalta a hdz, gy mint a Julius talat és az okor-
siiltet. Természetesen fesztival sor is volt, rendesen
fahordoébdl csapolva, ahogyan azt illik. Nagyon jo
visszajelzések jottek ezzel kapcsolatban, igy elkép-
zelhet6, hogy ez tradici6 marad a jarvanyhelyzet
elmultéval is.

4.2. A KERDOIVES FELMERES LEGFONTOSABB
EREDMENYEINEK BEMUTATASA

A kérdésre, miszerint milyen gyakran fogyasz-
tanak sort, a valaszadok legmagasabb aranyban
a hetente opciot jelolték (65,0%), de a naponta sort
fogyasztok ardnya is 16,5%, ami nem kevés. A
felmérés részeként rakérdeztiink a fogyasztott
sor mennyiségére, ezuttal kimondottan a sorha-

' Az interjut kdvetden a virushelyzet miatt ez megvaltozott. Kisebb csoportoknak (két-harom &) valtozatlanul azt tanacsoljak, hogy
nyugodtan jojjenek be az utcardl és tljenek le, ahova csak szeretnének, mert biztosan lesz hely, de nagyobb barati tarsasagoknak méar

biztositanak asztalfoglalasi lehetdséget (Hofbrauhaus).
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Mihely

zas latogatdsok kapcsdn, azonban nem definial-
tuk az egy egységet'. A valaszadok tobb, mint
fele 3-4 sort fogyaszt. A megkérdezettek masik,
kozel 50%-a kozel azonos aranyban oszlik meg
az egy-két egységnyi sort fogyasztok (22,0%) és
az o6tnél tobb sort fogyasztok (26,2%) kozott. A
mennyiség és életkor Osszefiiggését vizsgalva
megfigyelhetjiikk, hogy a 21-30 éves korosztaly
jelent6s hanyada akar 5 kors¢ sort is iszik alkal-
manként (2. dbra). Mivel Miinchen hagyomanyos
egyetemi varos, ez talan nem annyira meglepé.
Feltételezésiink szerint az eredményt befolyésol-
hatta, hogy a felmérésben ebbdl a korosztalybol
vettek részt a legtobben. A 20-as éveikben jarék
talan kotetlenebbiil mehetnek el szérakozni, il-
letve arérzékenyebbek az idGsebb generacidk-
nal®.

2. dbra
A sorfogyasztas mennyisége
korosztalyonként (f5)

15 korsd 5
3-4 kors6 10
2 1-2 kors6 5

Forras: sajat szerkesztés

Kérdéstinkre, miszerint mit fogyasztanak a sor
mellé, a valaszadok tobb valaszlehetéséget is
megjelolhettek. A legtobben (195 f6) perecet esz-
nek obazdéval és egyéb szendvicskrémekkel. 147-
en jelolték meg a siilt cstilkot, és hasonléan magas
volt a nassolnivalok, snackek aranya. 145 f6 nyi-
latkozta, hogy semmit nem fogyaszt a sor mellé
(3. dbra).

Erdekes eredményt hozott, amikor ugyanezt
nemek szerinti bontasban vizsgaltuk. Meglep6, de
a holgyek kozel azonos ardnyban fogyasztanak hi-
sos fogdst a sor mellé, csak a sertés helyett inkabb
a csirkét preferaljak. A perecet lényegesen jobban
kedvelik a ndk, ellenben tébb férfi il be tgy soroz-
ni, hogy nem fogyaszt mellé ételt. Mindkét nem
képvisel6i hasonl6 aranyban szeretik a hidegtéla-
kat, a burgonyasalatét, illetve a nassolnivalokat (4.
dbra).

3. abra
Etelek a sor mellé
@ E
W hidegtal
M perec
B malacsiilt
m m siilt csirke

krumplisalata
nassolnivalék

semmi

Forras: sajat szerkesztés

4. dabra
Sor mellé fogyasztott ételek megoszlasa a
n6knél (els6 abra) és a férfiaknal (masodik abra)

M hidegtal

M perec

® malacsult

W siilt csirke
krumplisalata
nassolnivalék

semmi

M hidegtal

M perec

 malacsiilt

i siilt csirke
krumplisalata
nassolnivalék

semmi

Forras: sajat szerkesztés

A vizsgélat fontos és aktudlis részét képezi a ko-
ronavirus-helyzet altal okozott valtozasok elem-
zése. A valaszadok 1-t6l 5-ig terjed6 skélan érté-
kelték személyes benyomdsukat a témdaban. Arra a
kérdésre, hogy ,Hogyan élte meg On a sorkertek
zarva tartdsat?” a skalan az l-es jelolte azt a va-

. laszt, hogy semmilyen befolyassal nem volt a hét-

"' Tapasztalataink alapjan Németorszégban erre nem illik rakérdezni. A kordbban bemutatott szokasok alapjan egy egységnyi sér a sor-

kertekben egy liter.

2 A mincheni arak ismeretében, talan jobban megérheti literenként atlagosan 9-10 €-t kifizetni egy sorért, mint méas alkoholos itallal

probalkozni.
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koznapijaira, az 5-0s pedig annak lehet6ségét, hogy
nagyon hidnyoztak ezek a helyek a vélaszadonak. :

A legttbben 4-esre értékelték a kérdést, ami Ossze-
sen 123 valaszadot jelent, vagyis a megkérdezet-

tek 33,7%-at. 95 {6 szamolt be jelentds valtozasrol
(26,0%), és csupan 21 6 értékelte a sajat maga sza- -

mara valtozatlannak a helyzetet.
Kérdésiinkre, miszerint ,Lesz-e tartdos kovet-

kezménye a sorkertek hangulatdban bedllt val- :
tozasnak?”, hozzavetSlegesen azonos ardnyban :

képviseltették magukat a pozitiv és a negativ vé-
lemények. Egy szabadon kifejthet6 kérdésrél van

sz0, igy a véalaszok teljesen egyediek voltak. Tébben
csupan igennel vagy nemmel feleltek. Gyakori va- :

lasz volt, hogy mindez id6 fuggvénye, és a korona-
virus-jarvany elhuzédasatol fiigg. Valaki szerint:

,Altalanossagban jobb lesz a higiénia a sorkertek- |
ben, de az emberek is tavolsagtartobbak lesznek”. :

Mas szerint elébb-utébb visszajon a korabbi laza-
sag: ,lgazan tartésan? Egyaltalan nem. De el fog

tartani egy ideig, amig az emberek visszatérnek
a megszokott kerékvagdsba.”. Sokan dertlatoan :

vélekednek a jovorol, és biznak benne, hogy a ba-
jorok szivének mélyén él6 kulttira, ami a sorrel, a
vendégszeretettel és a vendéglatassal kapcsolatos,

olyan jelentds, hogy idével minden éppen olyan '

lesz, mint a jarvanyhelyzet el6tt volt.

5. Kovetkeztetések

2016:44), azaz , A komlét és a malatat 6rizze meg
az Isten!” tartja a német mondas. A bajorok éle-

tében a sor és a sorturizmus kozponti szerepet
jatszik. A Miinchenbe latogatok is egyértelmden a !

sorrel, a soros rendezvényekkel, a jo ételekkel, te-
hat a hagyomanyos bajor gasztronémia remekeivel

azonositjak a varost. A sorkertek latogatasa a miin-
cheniek szdmadra egy teljesen hétkoznapi program, :

mindennapos esemény, igy megallapithaté, hogy
a sor és legf6képpen az, amit jelent és magaban

hord, kiemelten fontos mind a helyieknek, mind a :

latogatoknak.
A sorhdzaknak a sorfogyasztok életében betol-
tott szerepét egy konkrét példan, a Hofbrduhauson,

keresztiil vizsgaltuk meg, melynek legtsbb latoga-
toja és torzsvendége helyiekbdl all, igy a turistak

valéban a bajor attittidot ismerhetik meg, amikor
ellatogatnak ide. A Hofbrdu neve egybeforrt a ba-
jor sorkulttraval, vilagszerte ismert markardl van

nem egyben a helyiek egyik kedvenc tartézkodasi
helye is.

A szakemberekkel készitett interjuk, illetve a
miincheniek kozott végzett kérddives felmérés jol !
ravilagitott arra, hogy a sor és a tradicionélis ba-

jor ételek megkertilhetetlen szerepet jatszanak a
helyiek életében. A vendégek igénylik a rusztikus
konyhét a finom s6rok mellé, és nem csak a hagyo-
manytisztelet miatt. A megkérdezettek kétharma-
da fogyasztja heti vagy napi szinten az italt, és jar
el rendszeresen sorhézba vagy sorkertbe, ahol ele-
nyész6 azok ardnya, akik a sér mellé ne fogyaszta-
nédnak valamilyen ételt. A Covid19-jarvany sajnos
ezt az idilli vilagot is érintette, itt sem zajlott le
nyomtalanul a koronavirus-jarvany elsé hullama.
Sajnélatos médon a vendéglatas volt az els6, ami-
nek be kellett zarnia, ami gazdasagilag nyilvanva-
l6an oriési kiesést jelent. A Hofbrduhaus fennalla-
sa 6ta most zart be els6 alkalommal. Feltjitasokkal,
4j médszerek kidolgozasaval probélkoztak, ennek
ellenére az els6 hullam végétsl a masodik hulldm
kezdetéig tarto id6szak alatt a szokasos kapacitas-
nak csupén a felével {izemeltek, ami a hangulatra
is ranyomta a bélyegét.

Osszességében elmondhato, hogy a sor és a
klasszikus bajor fogasok valéban jelents szere-
pet toltenek be - még a Covidl19-jarvany okozta
helyzetben is - a bajorok életében. A sor és mellé
valamilyen tradicionalis étel fogyasztdsa a min-
dennapjaik része, és ha tehetik, akkor baratokkal,
csalddtagokkal vagy akar idegenekkel is szivesen
hédolnak a szabadidé-eltoltés ezen moédjanak a
sorhazakban és a sorkertekben, amit a pandémia
most jelent6s mértékben a negativ iranyba befolya-

- sol. Ennek ellenére a tobbség bizakodo a jovovel
,Hopfen und Malz, Gott erhalt’s!” (DREISBACH

kapcsolatban, és reméli, hogy hamarosan minden
olyan lesz, mint amilyen a jarvanyhelyzet el6tt volt.
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